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Informando a la comunidad cafetalera
de México y del mundo desde 1985

EDITORI/AL

La importancia de mantener informado al sector cafetalero hoy toma
mucha importancia para la toma de decisiones en nuestros negocios
cafetaleros y CAFES DE MEXICO como desde 1985 es y ha sido el
canal de informacion preferido por la comunidad cafetalera tanto
nacional como internacional.

En este BOLETIN SEMANAL, que se ha vuelto una herramienta
necesaria para los cafetaleros, difundimos los acontecimientos mas
importantes en el quehacer cafetalero nacional e internacional, cada
semana dada las caracteristicas de la informacion actual y la rapidez
con que las noticias fluyen, de ahi que en algunos casos nuestro
boletin sea breve y otras ocasiones sea mas intenso, dadas las
actividades de la semana.

Sin duda alguna nos gustaria ver noticias de otros rubros cafeteros,
pero comprendemos que lo importante es lo que afecta a nuestro
futuro inmediato y que debemos prever para estar al pendiente de lo
actual y participar en las grandes decisiones de sector.

Los saluda como siempre

Juan Camacho Reyes ) )
Director y Fundador de CAFES DE MEXICO

ASOCIACION MEXICANA DE LA
CADENA PRODUCTIVA DEL CAFE, A.C.

( AMECAFE



http://www.cafesdemexico.com/
http://www.cafesdemexico.com/
https://amecafe.org.mx/

. 2%?%% INICIATIVA CON PROYECTO DE DECRETO
QUE EXPIDE LA LEY
BE %g %E%% DE FOMENTO DE LA CAFICULTURA.

INFORMANDO DESDE 1985

VER DOCUMENTO

T
| FORO DE PARLAMENTO ABIERTO
DE LA LEY DE FOMENTO
A LA CAFICULTURA

28/MARZ0/2023

VER VIDEO FORO

VER VIDEO EVENTO

VER PROPUESTA DIP. ISMAEL
BRITO MAZARIEGOS

Entrevista con Luis Herrera sobre el Foro
Cafetalero realizado en la Cadmara de
Diputados el 28 de marzo 2023

Respecto al Foro de Parlamento Abierto de la Ley de
Fomento a la Caficultura, Cafés de México entrevisto
en las instalaciones de la AMECAFE, al Director
Ejecutivo, Lic. Luis Herrera Solis, quién ve positivamente
la aprobacién de la Iniciativa de Ley de Desarrollo
Sustentable de la Cafeticultura en la Cédmara de
Senadores y que actualmente se encuentra en la Camara
de Diputados, ya que es necesaria la promulgacion de
una Ley que de certidumbre a los productores.

Entre otras cosas resaltdé que estas leyes deben
contemplar la etiquetacion de recursos para la
caficultura, asi como la comercializacion del café,
produccién, organizaciéon del sector y el fomento del
consumo del café mexicano para recuperar la produccion
y productividad.

Mencioné la necesidad de contemplar en ambas
iniciativas (tanto la aprobada en la Cdmara de Diputados,
como la propuesta por el Presidente de la Comisiéon
Frontera Sur), la creacion del o6rgano rector de la
caficultura, asi como una Comisién en donde estén
representados los principales actores e instituciones
como la SADER, SEMARNAT, entre otras.

Por ultimo, el Presidente del Sistema Producto Nacional
agradecio a la revista Cafés de México por el papel de
informar para promover el café mexicano, tanto


https://www.youtube.com/watch?v=C-_nntLEJ9g
https://cafesdemexico.com/wp-content/uploads/2023/03/INICIATIVA-CON-PROYECTO-DE-DECRETO-1.pdf

internacional como nacionalmente.

VER VIDEO ENTREVISTA

maela
—

e

g
2
4
@
o
8

&
©
o
S
]
]
@®
3
&
o
2
%
g
2
8
5
o
2
3
i=3
g
i
&

( 9(11(/() / 8 / 6Soconusco Chiapas, mas ae 200 anos

de Auténtica Tradicion y Experiencia Cafetalera. Generando una cultura muy particular
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entre los cafetales y las Comunidades Indigenas y Campesinas.
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https://www.youtube.com/watch?v=2R0HiB4H4Rc&t=351s
https://www.youtube.com/watch?v=2R0HiB4H4Rc&t=351s
http://www.redcasfa.com/

La Coordinadora Nacional de Organizaciones
Cafetaleras CNOC, se pronuncié al respecto del Foro
de Parlamento Abierto de la Ley de Fomento a la
Caficultura celebrado en la Camara de Diputados

COMENTARIOS DE LA CNOC SOBRE EL FORO EN LA CAMARA DE
DIPUTADOS EN RELACION A UNA LEY DE FOMENTO A LA
CAFICULTURA

Este foro fue promovido por el Dip. Ismael Brito, presidente de la
Comisién de la Frontera Sur. Se esperaba que se presentara un
resumen de los resultados de algunos Foros en los estados
cafetaleros. El Dip. Brito presento un resumen de los objetivos de su
propuesta de Ley para el Café y destaco la participacién de las
organizaciones de productores de café en el nuevo organismo. Luis
Herrera representante del Sistema Producto Café Nacional y de la
Amecafe informo de los trabajos realizados en coordinacién con la
Senadora Hart para tener un proyecto de Ley del Café que ya habia
aprobado la Cdmara de Senadores, ademas de que tuvo el aval de la
SADER, Hacienda y Economia. Propuso al Dip. Brito que se diera una
coordinacién para ver conjuntamente como se podria ver en la
Camara de Diputados la aprobacién de una nueva Ley para el Café.
Se dieron varias intervenciones diferentes temas. Por parte de tres
mujeres seflalaron que deberia darse en la Ley mayor equidad de
género y mayor representacion a las mujeres. De la CNOC se sefald
que habia coincidencias en relacién a tener un organismo para el
café con mayores facultades para ordenar la Cafeticultura mexicana,
el lograr precios remunerativos para el café de los productores y
tener politicas publicas mas adecuadas para el desarrollo del sector,
se solicitd que conjuntamente el Dip. Brito y la Amecafe solicitaran a
la Comisién de Agricultura de la Cdmara de Diputados que ya se
iniciara la revision de las propuestas de ley presentadas y se tuviera
un doctamente que fuera aprobado por el pleno de la Camara de
Diputados, que se viera que en no mds de un mes y medio se
aprobara la Ley del Café en la CAmara de Diputados y se instalara
formalmente la Comisién para el desarrollo de la Cafeticultura
Mexicana e iniciara sus trabajos con un plan para el fomento de una
mayor produccién de café.

De la propuesta de ley del café del Dip. Brito se destacarian dos
cuestiones.

1. Se maneja formar una Comisién Intersecretarial que no deberia
tener ese nombre ya que también participarian organizaciones de
productores y de la industria y comercializadores. Se propone que
sean titulares los secretarios de desarrollo agropecuario de los
estados cafetaleros y 11 representantes de dependencias federales.
En total serian 24 representantes del gobierno y serian muchos. En
la Comisién mds bien deberia asegurarse que estuvieran
dependencias federales como SADER, Bienestar, Semarnat,
Economia y Hacienda.

2. Se maneja que la Comisién establecerd centros de acopio,
certificacién y comercializaciéon de café. No se especifica mas sobre
como funcionarian estos centros y se entiende como si la Comisién
compraria café, lo cual obviamente no seria avalado con la actual
posicion del gobierno federal. No se ve que hubiera diferencias
insalvables entre las dos propuestas que impidieran un acuerdo para
el dictamen de la Comisién de Agricultura.

Algo preocupante es que se conocié que en la Comisién de



Agricultura de la Cdmara de Diputados se ha presentado
planteamientos de que varios puntos de la Ley aprobada en la
Camara de Senadores serian inconstitucionales. Probablemente
vengan de la ANICAFE que representa a las grandes empresas de
industrializaciéon y comercializaciéon de café. Se entenderia que se
refiere a algunos puntos como el de evitar el uso de cafés dafiados,
sobre las importaciones y sobre el tener referencias internacionales
adecuadas para contar con referencias de precios del café a pagar a
los productores. Ya de Hacienda y Economia dieron su opinién de
que era viable lo planteado en la Ley aprobada en la Cdmara de
Senadores. Es importante que se tenga una mejor coordinacién de
las dependencias federales involucradas, con la representacion de
las cdmaras de senadores y diputados para que sea aprobada la
nueva Ley para el Café y se instale de inmediato la Comisién.

PRENSADO

FRANCES

}‘ https://prensadofrances.com

Cevror
EXCELLENCE

La competencia con mayor prestigio en la industria del café,
organizado por Cup of Excellence (COE) y la Asociacion Mexicana de
la Cadena Productiva del Café A.C. (AMECAFE) ya tiene los resultados

de la seleccién de jurado nacional.

00 De acuerdo con los resultados de la evaluacion dirigida por el Juez
Lider Paul V. Songer en el Laboratorio SCA Campus AMECAFE y
ratificada por el Juez lider Eduardo Ambrocio, tenemos el gusto de
dar a conocer la seleccién del jurado nacional de Taza de Excelencia
México - Cup of Excellence Mexico 2023. ][]

0000 El jurado nacional es el siguiente:

Juez Lider: Eduardo Ambrosio

En 1993, comenzd a cooperar con la Asociacion Nacional del Café de
Guatemala (Anacafé) trabajando para el programa de Garantia de
Calidad de Pequefios Productores financiado por USAID. Ambrocio
fue reconocido como Catador Estrella por el Programa de Café de
Calidad de Centroamérica y Republica Dominicana (CADR-QCP) y
recibié el titulo de Q Grader por el Instituto de Calidad del Café en


https://www.facebook.com/cafesdemexico/posts/pfbid0WhUm8AVrCTeBsThyotjLuXGobKFX4ranVnZr2PRBjR6tPPc681p9wLHiuvT1aB2Gl?notif_id=1680374437402487&notif_t=feedback_reaction_generic&ref=notif

2005, al comienzo del programa, uniéndose a los equipos de
Instructor Q y Revisor QI en 2014 para Quality Coffee Institute. Ha
participado activamente en el prestigioso programa Taza de la
Excelencia desde el inicio del programa en Guatemala en 2001,
siendo responsable de la coordinacién técnica en Anacafe Guatemala
en los primeros afios del programa. Posteriormente, pasé a formar
parte de los equipos Head Judge y Trainer, evaluando a los catadores
y dirigiendo las competencias en la mayoria de los paises donde se
desarrollan los programas.

Araceli Garcia Hernandez

Gerente operativo de Etrusca Comercial S.A. DE C.V. México,
sistemas de calidad a la materia prima café.

Catadora Q Arabica Grader, Certificada por parte del Coffee Quality
Institute. Ixchelaby Garcia

Marcelo Ramirez Panzo
Jefe de catacién desde 2009 en Cafiver.

Catador Q Arabica Grader Certificada por parte del Coffee Quality
Institute. Cafiver

Nora Elia Esperén Maceda

Cafés Finos de Cérdoba S.A. de C.V.

Coordinadora de Catacién.

M3ds de 10 afios de desempefiar actividades dentro del ramo del café
como catador, en el drea de calidad, produccién, investigacion y
desarrollo de nuevos productos, asi como en el drea de calidad y
sistemas de gestién de la calidad en la industria azucarera.
Catadora Q Arabica Grader Certificada por parte del Coffee Quality
Institute. Cafinco

Maria Estela Islas Estrada

Cofundadora y Responsable del control de calidad de la marca “Brote
Café”, iniciativa que promueve micro-lotes de cafés de especialidad
entre pequeios productores de las regiones de Oaxaca y barras de
café.

Catadora Q Arabica Grader Certificada por parte del Coffee Quality
Institute. Grupo BroteCafé

Nidia Angelica Rodea Hernandez

Gerente de comercializaciéon y educacién en Cafeologia.

Miembro del panel de catadores de premio Cafeologia en Chiapas.
2017-2018, juez nacional de Taza de Excelencia. 2017, juez
Internacional de Taza de Excelencia en México. Nidia Angelica Rodea
Hernandez

Mario Alberto Osorio de Fuentes

Fundador de Café Cultura, en Puebla, cumpliendo 10 afos, teniendo
como objetivo contar con diferentes cafés mexicanos.

Juez nacional de Taza de Excelencia México 2022.

Tostador en: Subversivo Roaster, barista en Café Cultura, Mario
Alberto Osorio

Oscar Coavichi Fajardo

Instructor en capacitacion en proceso del café, andlisis sensorial,
tostado basico y avanzado. QNICO Cafés Especiales - Cafeteria.
Ingeniero en gestién empresarial con seis afios de experiencia en la
supervisidn de calidad en el circuito de la comercializacién del café.
Einar Avenamar Gutierrez Ortiz

Dirige los procesos especiales de finca de Grupo Toscaf, supervisién
y capacitacién a los operadores de tostado, manteniendo los
estandares de calidad en el disefio de curvas y mezclas de café
tostado para los distintos canales de distribucién, coordinacién de
capacitacion de las coffee shops y calidad de las bebidas y menu a
base de café.

"30 segundos para un espresso, 3 minutos para una extraccion, 12
minutos para un tueste, 15 dias para secar, 9 meses para
desarrollarse, 3 aflos para producir, una vida para comprenderlo y
tomarlo..."

Catador Q Arabica Grader Certificada por parte del Coffee Quality
Institute.

Abraham Bello Alarcén

Fundador de Bello Café. Comercio justo, desarrollo y capacitacion en
café de especialidad hasta lograr la excelencia.

Catador Q Arabica Grader certificada por parte del Coffee Quality
Institute.

Edgar Julidn Rivera Romano

Tengo como objetivo llevar el conocimiento y la experiencia del café
especial a tantas mentes como paladares, es por eso que junto con
mis socios creamos Pélvora Fabrica de Cafés Especiales, la cual
hemos orientado a la comercializacién de cafés fenomenales y con
sentido social.



Actualmente desempefio la direccién del drea de educacién enfocada
en compartir habilidades y conocimiento afin a los valores de la
[lamada tercer ola del café. @baristascoffee

Enrique Alvarado Valle

Tostador de café y barista profesional.

Soy un profesional capacitado en el andlisis sensorial de café, con
nueve afnos de experiencia en tostado de cafés diferenciados. Con
desarrollo de habilidades sensoriales y analiticas. Buen trabajo en
equipo y atencién a los detalles.

Ganador Barista Champions League.

Juez nacional e internacional de Taza de Excelencia México 2022.
Licenciatura en Biologia Experimental.

00 Gracias a nuestros socios del Programa Cup of Excellence Alliance
for Coffee Excellence, a nuestros coorganizadores en la sede 2023
Presidente Juan Martinez Turismo Cérdoba Quarantaquattro Museo
del Café Cérdoba.

Gracias a nuestros patrocinadores presidenciales:

GrainPro GrainPro América

Calufe

Cafiver

Descamex Descafeinadores Mexicanos

Cafinco

Fomento Social Citibanamex, A.C.

Gracias a nuestro patrocinador de excelencia:

Café Basa

#TazaDeExcelencia2023 #Cérdoba #Café #Coffee

CONTACTO
TAZA DE EXCELENCIA MEXICO

EN CONTACTO CO

TEN

Las mejores experiencias
Ruta del Café
Visita al Pico de Orizaba
Descenso en Rio
Uy =
= Informes y Reservaciones: (273) 734 1533y 800 712 5300 ;'

Coaiyos < Alta Mostala Carr. Huatusco- Conejos km 2, 94100, Huatusco, Ver.

SISTEMA

PRODUCTO
CAFE

CAFES DE MEXICO
TEPOZTECO 1.B


https://www.facebook.com/cafesdemexico/posts/pfbid0WhUm8AVrCTeBsThyotjLuXGobKFX4ranVnZr2PRBjR6tPPc681p9wLHiuvT1aB2Gl?notif_id=1680374437402487&notif_t=feedback_reaction_generic&ref=notif
https://cafesdemexico.com/huatusco-un-destino-turistico-cafetalero/
https://amecafe.org.mx/
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